
DE
KEUKEN

VAN HET RIJK
VAN DE KEIZER

Bij het Rijk van de Keizer vieren we de kunst 
van puur en verrassend eten. Onze keuken is 
geworteld in de Europese traditie, maar 
omarmt met plezier speelse invloeden uit 
andere culturen. Seizoensgebonden groenten 
schitteren in onze theatrale gerechten, terwijl 
duurzaamheid vooropstaat, koken wij met 
respect voor natuur en dier.
Zoals een Italiaanse familie die samenkomt in 
de boomgaard, dineren wij aan lange tafels. 
Grote schalen vol smaakvolle gerechten om 
te delen, waardoor eten niet alleen een maal-
tijd is, maar een moment van verbinding en 
beleving.

De keizerlijke rijkdom is een feest van 
smaken, wervelende geuren en levendige 
kleuren. Wij vinden dat elke maaltijd alle 
zintuigen moet prikkelen!

Jullie kiezen één menu voor het hele gezel-
schap. Uiteraard houdt onze chef rekening 
met vegetariërs, veganisten en eventuele 
dieetwensen en bedenkt een passend alterna-
tief.

Geen zin om te kiezen?
Leg de menukaart weg en laat je verrassen 
door onze chef. Verrassing gegarandeerd!



LENTE
EN ZOMER

HAPJESKAART

Alle prijzen zijn inclusief BTW

Zoete hapjes                              
Courgette-limoencake VG

Huisgemaakt koekjes assortiment V

Pink brownie V

Flan van kokos met pistache VG, G

Krokant �atbread met zoete smeersels: 

custard, lemoncurd en fudge V                  

Voor op tafel                            
Vers gebrande noten van Gotje VG & G

Gemengede olijven van Meeuwig VG & G

Borrel hapjes
Krokant �atbread met hartige smeersels: 

hummus, salmorejo en tapenade VG         

Crudité met kruidendip VG & G                

Crostini met oer-tomaat-tartaar en dragon 

mayonaise VG & G                                    

Kroepoek makreel en groene appel G      

Krokante sushi met wakame, ingelegde 

gember en wasabi mayo VG                      

Krokante reuze kaasstengel met 

Beemsterkaas V                                 

Gestoomde oester, limoen en kombu G    

Drinksoepje van het seizoen VG & G         

Borrel en feest hapjes 
Verloren brood met gedroogde tomaten 

en Doruvaelkaas V                                    

Mini empanada
met rotivulling VG                                  

Bitterballen
met oesterzwam VG                                   

met vleesvulling                                  

Spaanse patatas bravas 
met aïoli VG                                        
  

Hee� u een allergie of een andere dieetwens? 
Meld het ons!
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Amuse                             3,75
Watermeloen gazpacho met borage 
(komkommerkruid) VG, G 
of als tussengerecht                        6,00 
                            
Keizerlijke Mezze
verschillende gerechtjes uit de wereld-
keuken met dips & �atbreads  

Spinazie Kruidensalade
met gepocheerd ei en geitenkaas 
schuim

La Burrata 
with home-dried tomato salad and Foc-
cacia V

Parelgort Risotto Primavera
met jonge groenten V (VG op verzoek)

Sashimi 
van Zeeuwse King�sh met ingelegde 
groenten G

Bij het voorgerecht serveren wij 
brood met boter.

G= glutenvrij
V= vegetarisch
VG= veganistisch

‘Groentetuin van West”
Het theaterstuk van de tafel. De grote 
schaal met verschillende groenteberei-
dingen uit het seizoen, vers van het 
achterland en vergezeld met een zet-
meel garnituur passend bij de dag met 
frisse salades VG

Daarbij de keuze uit:

Linzen Steak 
met vegan raita en lente ui van de 
barbecue VG & G  

Geblakerde Zoete Aardappel 
met messabecha en feta crumble 
VG & G  

Harder 
uit het seizoen, op de huid gebakken en 
geserveerd met chermoula G

Zacht Gegaarde Kip�let               +1,50
van de boerderij met peperonata G

Brisket                                            +2,00 
met chimichurrie G

Hee� u een allergie of een andere dieetwens? 
Meld het ons!

VOOR
GERECHTEN

HOOFD
GERECHTEN

Alle prijzen zijn exclusief 9% BTW



Rijk’s Mess
met hangop, merengue, lemoncurd en rood fruit uit het seizoen V

Chocoladetralala 
chocolademousse, brownie, crème, schotsen en ooh la la  V

Sinaasappel polentacake V & G
met mascarpone mousse  

Pro�teroltaart à la het Rijk van de Keizer in zomerse sferen
soesjes, amandelkoekjes, gesmolten chocolade, fruit uithet seizoen en eetbare bloemen V

Hollands kazen 
van boeren uit de streek met gerookte bietencompôte en crackers V  
                               

NA
GERECHTEN

1 voor-, 1 hoofd- en 1 nagerecht inbegrepen in arrangementsprijs    
               

Hee� u een allergie of een andere dieetwens? 
Meld het ons!

Alle prijzen zijn exclusief 9% BTW

Geen zin om te kiezen chef’s verrassingsmenu 
3-gangen vega    supplement                         
3-gangen vlees en/of vis   supplement                

+  5,00
+ 10,00


