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Wij houden van verse, eerlijke en fantasievol-
le gerechten. Onze keuken is Europees geori-
enteerd, maar gaat verrassende combinaties
met andere keukens zeker niet uit de weg.
Duurzaamheid staat hoog in ons vaandel en
groenten spelen de hoofdrol in onze theatrale
gerechten. Wij werken dan ook het allerliefst
met verse producten uit het seizoen en
zoveel mogelijk met respect voor dier en
natuur geteeld.

Net als de Italiaanse familie in de boomgaard
dineren wij aan lange tafels en serveren de
gerechten op grote schalen om te delen.
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Onze keizerlijke rijkdom staat voor veel
smaak en een werveling aan geuren en kleu-
ren. Wij vinden dat elke maaltijd een feest
moet zijn voor alle zintuigen!

Jullie kiezen 1 menu uit voor het hele gezelg-
schap. Uiteraard houdt onze chef rekening
met vegetariérs, veganisten en/of eventuele
voedselallergieén en bedenkt een passend
alternatief.

Geen zin om te kiezen
Laat onderstaande menukaart los en geef je
over aan onze chef. Verrassing gegarandeerd!
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HAPJESKAART
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Zoete hapjes € 2,00
Carrot cake met roomkaas V

Kokosmakroon V & G

Chocolade-fudge cake VC

Cheesecake met limoen en sereh V

Krokant flatbread met zoete smeersels:
custard, lemoncurd en fudge V € 2,50
Wat te graaien €1,50
Vers gebrande noten van Gotje VG & G

Gemengde olijven van Meeuwig VG & G

Borrel hapjes

Krokant flatbread met hartige smeersels:
humus, salmorejo en tapenade VG € 2,50
Crudité met kruidendip VG & G € 2,50
Little gem met tartaar van oertomaat en
dragonolie VG & G € 1,75
Groene appel & gestoomde makreel G €2,25
Krokante sushi met wakame, ingelegde

gember en wasabi mayo VG € 2,50
Krokante reuze kaasstengel met
Beemsterkaas V €275

Gestoomde oester, limoen en kombu € 4,00
Drinksoepje van het seizoen VG & G € 3,50
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Borrel en feest hapjes
Verloren brood met gedroogde tomaten en

Doruvaelkaas V €175
Mini empanada

met rotivulling VG € 2,00
Bitterballen

met oesterzwam VG €175
met vleesvulling €175
Spaanse patatas bravas

met aioli VG € 3,25

Heeft u een allergie of een andere dieetwens?
Meld het ons!

Alle prijzen zijn exclusief 9% BTW
(A AL Rag JAZ Rat 2AZ Rag 24
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Amuse + €3,50
Ajo Blanco of als
tussengerecht +€ 5,50

Keizerlijke Mezze
verschillende gerechtjes uit de wereld-
keuken met dips & flatbreads VG

Doperwten citroen ravioli
met rucola en thijm olie V

Parelgort risotto primavera
met jonge groenten VG

Sashimi
van Zeeuwse Kingfish met ingelegde
groenten G

Witte Ossekop kaas
uit de oven met crudité, salade en gris-
sini V

Bij het voorgerecht serveren wij
brood met boter.

G= glutenvrij
V= vegetarisch
VG-= veganistisch
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‘Groentetuin van West”

Theater op je tafel! De grote schaal met
verschillende groentebereidingen uit
het seizoen, vers van het achterland en
vergezeld met zetmeel garnituur pas-
send bij de dag en frisse salades VG

Daarbij de keuze uit:

Aubergine steak

gemarineerd met salsa verde, witte
bonen spread en een rainbow toma-
tencOmpote VG

Cassoulet van jonge peulvruchten
jonge kaas en een gepocheerd ei V

Harder
uit het seizoen, gegrild en geserveerd
met chermoula G

Kippenbout van de boerderij + € 1,50
uit de oven gevuld met gremolata G

Bavette + € 2,00
met een jus met gepofte paprika G

Heeft u een allergie of een andere dieetwens?
Meld het ons!

Alle prijzen zijn exclusief 9% BTW
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Rijk’s mess
met mascarpone, merengue, lemoncurd en rood fruit uit het seizoen v

Chocoladetralala
chocolademousse, brownie, creme en schotsen V

Tiramisu royale V

Profiteroltaart a la het Rijk van de Keizer in zomerse sferen
soesjes, amandelkoekjes, gesmolten chocolade, fruit uithet seizoen en eetbare
bloemen V

Hollands kazen
van boeren uit de streek met gerookte bietencompoéte en crackers V

Prijzen vanaf

voor- en nagerechten € 9,50
hoofdgerechten € 23,50
1voor-, 1 hoofd- en 1 nagerecht € 42,50
2 voor- (50 vega /50), hoofd- en 1 nagerecht € 46,50
1voor-, 2 hoofd- (50 vega/50) en 1 nagerecht €50,00
2 voor-, 2 hoofd- (50 vega/50) en 1 nagerecht € 53,50

Geen zin om te kiezen chef’'s menu
3-gangen vega € 45,00
3-gangen vlees en/of vis € 47,50

Heeft u een dallergie of een andere dieetwens?
Meld het ons!

Alle prijzen zijn exclusief 9% BTW
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